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Rifugio Maria Sass Pordoi tel. 0462 601178
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Organizzano

Le aziende agricole

Da Sud: Autostrada A22 Brennero-Modena, uscita 
Egna-Ora, direzione Cavalese quindi Canazei/Passo 
Pordoi. 
Da Nord: Autostrada A22 Brennero-Modena, uscita 
Bolzano Nord, direzione Val d’Ega/Passo Costalunga e 
poi da Vigo di Fassa verso Canazei/Passo Pordoi. 

SABATO
14 OTTOBRE 2017

La più alta degustazione al mondo di grandi vini del 
Trentino Alto-Adige, Veneto, Francia e i primi classificati
del concorso internazionale Müller Thurgau

 ■ Società Incremento Turistico Canazei S.p.A.
 ■ Sommelier di Fassa e Fiemme

Con la partecipazione di:
•	 Pastificio	Felicetti	–	Predazzo
•	 Alessandro	Iori	–	Chef	del	ristorante	El	Cianton	–	Canazei
•	 Fassa	Coop	Famiglia	Cooperativa	Val	di	Fassa	–	Pozza	di	Fassa
•	 Centro	di	Formazione	Professionale	ENAIP	Trentino	– 

settore servizi di Tesero

 ■ ALOIS LAGEDER
 Magrè (BZ)

 ■ BELLAVEDER
 Faedo (TN)

 ■ CANTINA ROTALIANA
 Mezzolombardo (TN)

 ■ DORIGATI
 Mezzocorona (TN)

 ■ FALKENSTEIN
 Naturno (BZ)

 ■ FRANZ HAAS
 Montagna (BZ)

 ■ GIRLAN
 Cornaiano (BZ)

 ■ KURTATSCH
 Cortaccia (BZ)

 ■ LA CADALORA
	 Santa	Margherita	di	Ala	(TN)

 ■ LAIMBURG
 Vadena (BZ)

 ■ MOSER
 Trento (TN)

 ■ PACHERHOF
 Novacella / Varna (BZ)

 ■ PFITSCHER
 Montagna (BZ)

 ■ POJER E SANDRI
 Faedo (TN)

 ■ PRIMI CLASSIFICATI 
CONCORSO 
INTERNAZIONALE MÜLLER 
THURGAU

 Cembra (TN)

 ■ REBULI
 Saccol di Valdobbiadene (TV)

 ■ ST. PAULS
 San Paolo Appiano (BZ)

 ■ TENUTA MASO CORNO
 Ala (TN)

 ■ TERRE DEL LAGORAI
 Borgo Valsugana (TN)

 ■ VILLA CORNIOLE
 Verla di Giovo (TN)

 ■ VINI FRANCESI 
Chablis	1er	Cru	Mont	de	
Milieu, 
Champagne	Philippe	Gilbert	
Blanc de Noirs Cuvée Les 
Amoureuses, 
Chateau	La	Nerthe	Rouge, 
Chateau	Montus	Rouge, 
Vosne-Romanée



Chef partner
Alessandro Iori

La “Terrazza delle Dolomiti” è un luogo dove la maestosità e 
l’arte della natura si esprimono alla massima potenza mettendo 
il visitatore davanti allo spettacolo delle Dolomiti viste dall’alto, 
dai 2950 metri della terrazza del Rifugio Maria.
Il Sass Pordoi si raggiunge in pochi minuti con la funivia dal Passo 
Pordoi. Quest’impianto, costruito per la prima volta nel 1962, è 
stato uno dei primi del genere nelle Dolomiti e fu realizzato per 
iniziativa della vulcanica ed intraprendente Maria Piaz, la “Mare 
del Pordoi” (“madre del Pordoi” in lingua ladina), sorella della 
leggendaria guida alpina Tita Piaz.
Presso la stazione a valle si trova la galleria fotografica della 
storia del Passo Pordoi.

Il Simposio Top Wine 2950 è la più alta degustazione di vini al 
mondo ed è una delle più rinomate e conosciute.
L’evento è assolutamente unico nel suo genere e si contraddistingue 
proprio per la particolarità della location: il Rifugio Maria sulla 
vetta del Sass Pordoi, ad un’altezza di 2950 m, nel cuore delle 
Dolomiti, proclamate, nel 2009 dall’Unesco, patrimonio naturale 
dell’umanità.
Giunto alla sua 19^ edizione questo evento vuole essere ed è un 
simposio alla scoperta di grandi vini e di prodotti tipici del Trentino 
Alto Adige. Quest’anno ci saranno come ospiti speciali una cantina 
del Veneto, i vini primi classificati del concorso internazionale Müller 
Thurgau, svoltosi a luglio in Val di Cembra e per la prima volta in 
assaggio, vini dalla Francia. A completamento viene rinnovata la 
collaborazione con uno chef della Val di Fassa per la preparazione 
del piatto Top Wine. 

La partecipazione al Top Wine 2950 ha un costo di € 50,00 
comprensivo di biglietto funivia andata e ritorno, bicchiere 
serigrafato e porta bicchiere, degustazione vini, stuzzichini, 
gadget e voucher sconto per Piatto Top Wine.
Costo senza andata e ritorno funivia € 33,00.
Non è richiesta la prenotazione.

Piatto Top Wine
Ricetta e preparazione a cura 
dello Chef del Ristorante El Cianton di Canazei




