
Bei Unverträglichkeiten 
das Personal benachrichtigen
*Produkt am Ursprungsort eingefroren

VORSPEISEN

Gemischte Käse-Aufschnittplatte		  € 18,00
(7-11-12)

Hausgemachte Pökelfleisch		   	 € 18,00
mit geriebener Trentingrana	
(7-10-11-12)

Südtiroler Speck mit Gurken, 			   € 15,00
Kren- und Roggenbrot
(1-12)

Frittierte Camembert* Tominokäse mit		  € 15,00
gegrilltem Gemüse und Blaubeer-Marmelade	
(1-3-7)

Wildcarpaccio, traditionelles “Foje”			  € 19,50
und Himbeerkaviar	
(1-3-7-11-12)

Kabeljaucreme, geröstete Polenta und		  € 17,50
Kirschtomaten konfitieren
(1-3-4-7)

BEILAGEN

Gemischte Pilze		 			   € 9,50
Pommes Frites country*				   € 6,00		
(1)

Rösti*						      € 7,00
(1)

Polenta						     € 5,00

Gemischter Salat				    € 8,00
Gedünsteter Krautsalat				    € 6,00

DESSERT

Ricotta Cheesecake mit Himbeeren*		  € 7,00		
(1-3-7-8)

Magerjoghurt mit Waldfrüchten			   € 6,00
oder Honig und Nüsse
(7-8)

Apfelstrudel mit Vanillasauce			   € 7,50		
(1-3-7)

Tiramisù					     € 6,00		
(1-3-7)

Schwarzwald					     € 8,00
(1-3-7-8)

Bayerisch bei Bombardino und			   € 6,00
weiße Schokolade
(3-7)

Panna Cotta mit Waldfrüchten			   € 6,00
(7)

HAUPTSPEISEN

PIATTO LADINO: Rindergulasch, Polenta,		  € 24,00
Gedünsteter Krautsalat und Knödel
(1-3-7-12)

Schweinshaxe mit Bier und Polenta		  € 20,50	
(1-9-13)

Rinderfilet mit Steinpilzen,	  		  € 28,00
Pavè-Kartoffeln und Schwarzkohl
(1-7)

Kaiserschmarren				    € 13,50 
(1-3-7)

Hauswurst aus Trentino mit			   € 21,00
Polenta und Pilze
(10-12)

Gegrilltes Rinderentrecôte 			   € 25,00
mit gegrilltem Gemüse
Hirschkoteletts* mit Polenta			   € 26,50
und Pfifferlingen
Spiegeleier mit Speck und Bratkartoffeln		 € 17,00
(3-12)

ERSTER GANG

Felicetti Bandnudeln mit Hirsch-Ragout* 	 € 17,00
(1-3-9-12)

“Pennone” Felicetti mit Kürbiscreme,		  € 16,00
Pfifferlinge und Trentingrana
(1-7)

Risotto mit Teroldego DOC, 			   € 16,50
Blaubeer- und Karottenchips
(7-12)

TOP WINE 2024: Bunte Ravioli			   € 18,00
mit Burrata-Füllung, Garnelen und Limettenwolke
(1-2-7-9)

Handgemachte Schlutzkrapfen mit		  € 16,50
Wildkräuter und geräucherter Ricotta-Füllung	
(1-3-7)

Knödel Trio (Speck, Käse, Spinat)			   € 15,00	
(1-3-7-12)

Lila Kartoffelleckereien, Käse Fondue		  € 17,50
Kastanien und Walnüsse
(1-3-7-8)

Malfatti (Gnocchi) mit Polenta, Radicchio,	 € 16,00
Gorgonzola und Speckpopcorn	
(1-3-7-12)

SUPPEN

Speckknödel im Kraftbrühe			   € 12,00		
(1-3-7-9-12)

Zwiebelsuppe					     € 10,50
(1)

Gemüsesuppe					     € 10,50
(9)

Goulaschsuppe		  			   € 12,50
(12)
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FÜR KINDER

BAR - heiße Sandwiches

Tomatennudeln°					    € 9,00
(1)

Kartoffelgnocchi mit Parmesan und Butter°	 € 9,00
(1-3-7)

Panino hamburger				    € 10,00
(Salat, Tomaten, Käse)	 		
(1-7) Brot mit Salami/Schinken und Käse		  € 5,50		

(1-7-12)

Wurstel mit Pommes Frites country°		  € 10,00
(1-12)

Brot mit Bratwurst				    € 7,50
(1-12) Toast mit Schinken und Käse			   € 6,50

(1-7-12)

Wiener schnitzel°				    € 13,00	
(1-3-7)

Vegetarisches Baguette				    € 8,00
(mit gegrilltem Gemüse)		
(1) Roggenbrot mit Speck, Gurken und Meerrettich	 € 7,50

(1-7-12)
Brezel	  					     € 4,00
(1-7-12)

Brot mit Würstel 				    € 7,00
(1-12)

°Aufpreis von 4,00 € pro Erwachsenenportion

ALLERGENELISTE

Glutenfrei
Hausgemacht
Kinder menu

1) 	 GLUTENHALTIGES GETREIDE wie Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut und seine Folgeprodukte

2) 	 KREBSTIERE und daraus gewonnene Erzeugnisse

3) 	 EIER und Eiprodukte

4) 	 FISCH und Fischprodukte

5) 	 ERDNÜSSE und Erdnussprodukte

6) 	 SOJA und Produkte auf Sojabasis

7) 	 MILCH und Milchprodukte (einschl. Laktose)

8) 	 SCHALENFRÜCHTE wie Mandeln, Haselnüsse, Nüsse, Pistazien und deren Produkte

9) 	 SELLERIE und Sellerieprodukte

10) 	 SENF und Senfprodukte

11) 	 SESAM SAMEN & Sesamprodukte

12) 	 SCHWEFELDIOXID UND SULFITE > 10 mg/kg oder 10 mg/l SO2

13)	  LUPINEN und Lupinenerzeugnisse

14) 	 WEICHTIERE und Muschelerzeugnisse

ES LIEGT IN DER VERANTWORTUNG DES KUNDEN, BEI UNVERTRÄGLICHKEITEN UND ALLERGIEN GEGENÜBER ALLEN STOFFEN DAS WOHNPERSONAL 
TROTZDEM ZU INFORMIEREN.
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BAR - bevande

Espressokaffee 					     € 2,00
Entkoffeinierter Kaffee 				     € 2,00 
Richtiger Kaffee 					     € 3,50 
Cappuccino 					      € 3,00 
Amerikanischer Kaffee 				     € 3,00 
Cappuccino mit Sahne 				     € 3,50 
Kleiner Gerstenkaffee 				     € 1,50 
Großer Gerstenkaffee 				    € 2,50 
Großer Ginsengkaffee 				     € 2,50 
Macchiatone 					      € 2,50 
Latte Macchiato 				     € 3,50
Heiße Milch (Glas - 0,20 l) 			    € 2,00
Schokolade 					      € 3,80
Schokolade mit Sahne 				     € 4,50
Tee - Kamille - Kräutertees 			    € 3,00
Glühapfel 					      € 4,00

KAFFEE UND HEISSE GETRÄNKE

Alkoholfreie Aperitifs (Crodino – Gingerino – Sanbittèr)	 € 3,50
Alkoholische Aperitifs (Hugo - Aperol/Campari Spriz)	 € 6,50 
Negroni 					     € 9,00 
Amerikanisch 					     € 8,00 
Trento DOC (1/10 l) 				    € 7,00 
DOC-Wein (1/10 l) 			     € 5,00 - 6,50 
Prosecco (1/10 l) 				    € 4,50 
Chardonnay DOC (1/10 l) 			   € 4,00 
Teroldego DOC (1/10 l) 				    € 4,00 

APERITIFS

Powerade – Gatorade 				    € 4,50 
Red Bull 					     € 4,50 
Skiwasser (0,40 l) 				    € 4,00 
(Himbeersirup, Zitronensaft und kohlensäurehaltiges Wasser)

Apfelschörle (0,40 l)				    € 4,00 
(Apfelsaft und kohlensäurehaltiges Wasser)

Gewürze (0,40 l) 				    € 4,00 
(Coca Cola und Fanta)
Frisch gepresster Orangensaft 			   € 5,00 
Fruchtsäfte 					     € 3,50 
(Orange, Birne, Blaubeere, Apfel, Aprikose, ACE)

Tonic Water 					     € 3,50 

ENERGIE UND ERFRISCHENDE GETRÄNKE

Pils Forst kleines Fassbier (0,20 l) 		  € 3,50 
Pils Forst Mittelfassbier (0,40 l) 			  € 5,50 
Weizen vom Fass (0,30 l) 			   € 4,50 
Weizen vom Fass (0,50 l) 			   € 6,50 
Fiemme Blondes Bier (0,33 l - lokal) 		  € 5,50 
Fiemme Rotbier (0,33 l - lokal) 			   € 5,50 
Felsenkeller (0,33 l - unpasteurisiert) 		  € 5,50 
Alkoholfreies Forstbier (0,33 l) 			   € 5,50 
Radler (0,20 l) 					     € 3,50 
Radler (0,40 l) 					     € 5,50 

BIER

Bitterstoffe, Brandy, Liköre, national 		  € 5,00 
Fruchtgrappa 					     € 4,00 
(Limoncello, Blaubeere, Pflaume, Apfel, Himbeere, Williams)

Kräutergrappa 					     € 5,00 
Sortenreiner Grappa 				    € 6,00 
Grappa Barrique 				    € 6,50 
Ausländische Liköre (Brandy, Cognac, Whiskey) € 5,50 - 9,00 

LIKÖRE UND GRAPPAS

Acqua Dolomia - nat/gas (0,20 l)		  € 1,00
Acqua Dolomia - nat/gas (0,50 l)			  € 2,50
Acqua Dolomia - nat/gas (0,70 l)			  € 4,50

WASSER

Tee mit Rum 					     € 4,00 
Bombardino mit Sahne 				    € 6,50 
Hot vov 						     € 5,00 
Jägartee 					     € 5,00 
Punsch (Orange, Mandarine, Rum) 			   € 5,00 
Wein – Glühwein 				    € 4,50 
Irischer Kaffee 					     € 7,50 
Lumumba (heiße Schokolade mit Rum und Sahne) 	 € 6,00 

HEISSE ALKOHOLISCHE GETRÄNKE
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(CocaCola, Fanta, Zitronenlimonade, Sprite, Zitronen/Pfirsichtee)

KANN GETRÄNKE (0,33 l)			   € 3,50

(gin tonic, bacardi cola, vodka redbull, vodka lemon, ecc.)

LONG DRINK BASE				    € 9,00
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SCHAUMWEINE

TRENTINO

Brut Millesimato				    € 35,00		
MADONNA DELLE VITTORIE

Brut DOC Millesimato	 			   € 35,00
ALTEMASI

Brut DOC					     € 42,00
PEDROTTI

Perle DOC Millesimato	 			   € 60,00
FERRARI

NAZIONALI

Brunello di Montalcino DOCG			   € 65,00		
BANFI

Teroldego Rotalino DOC 7 Tralci		
ZANNINI LUIGI

€ 4,00
ZUM GLAS

€ 6,50
0,25 l

€ 12,00
0,50 l 

€ 17,50
0,75 l

Barbaresco Tradizione			    	 € 46,00		
MARCHESI DI BAROLO

Chardonnay Trentino DOC		
ZANNINI LUIGI

€ 4,00
ZUM GLAS

€ 6,50
0,25 l

€ 12,00
0,50 l

€ 17,50
0,75 l

Amarone Classico della Valpolicella DOCG 	 € 65,00
TOMMASI VITICOLTORI

ROTWEINE

TRENTINO ALTO ADIGE - SÜDTIROL

“Moratel” Vigneti delle Dolomiti			   € 29,00		
CESCONI

Marzemino di Isera DOC Selezioni E. Verde 	 € 24,00		
ISERA

“Terre di San Leonardo” Vigneti delle Dolomiti IGT € 28,00
TENUTA SAN LEONARDO

Teroldego Superiore Ris. DOC “Leoncorno”	 € 31,00
ENDRIZZI

Lagrein Muri DOC				    € 29,00		
MURI GRIES

“Curtis” DOC (Cabernet, Merlot)	 	 	 € 26,00		
CORTACCIA

Pinot Nero DOC					     € 27,00
PETER ZEMMER

Merlot Lagrein “Graf” DOC			   € 32,00
MERANO

WEISSWEINE

TRENTINO

MÜller Thurgau Trentino DOC	 		  € 23,00		
ZANOTELLI

Pinot Grigio Trentino DOC 			   € 21,00		
TOBLINO

“Vette di San Leonardo” Sauvignon IGP		  € 27,00
TENUTA SAN LEONARDO

Kerner “Graf” DOC				    € 28,00
MERANO

“Masetto Bianco” Vigneti delle Dolomiti IGP	 € 29,00
ENDRIZZI

Pinot Bianco Terlaner DOC			   € 23,00
MURI GRIES

ALTO ADIGE - SÜDTIROL

Gewürztraminer “Selida” DOC			   € 29,00		
TERMENO

Chardonnay “Caliz” DOC				    € 23,00		
CORTACCIA


